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Grand Cru HISTORIE

GRAND CRU FOR 25. GANG
VI FINDER OS IKKE | HALVKEDELIGE GRONTSAGER
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“Grand Cru guleroden 1957
er meget aromatisk i sin smag

Kong Gulerod valgt

Arne Andersen kiret som
vinder af arets Grand
Cru gulerod 1997.

AUDEBO: Det blev forman-
den for Lammefjordens plan-
teavisudvalg, gdr. Arne An-
dersen, Fjordgard, der som
vindende gulerodsavler lab
med palmerne, da »Arets
Lammefjordsgulerod Grand
Cru 1997« for forste gang
blev kéret ved en festlighed
péa Audebo Pumpestation .

Et enstemmigt dommer-
panel med formanden for de
europaeiske mesterkokke,
Claus Meyer, i spidsen af-
gjorde efter en langvarig og
grundig blindsmagning af
de fem finalisters gulered-
der, at Arne Andersens gule-
rodder er Lammefjordens
mest avomatiske omend ikke
helt de smukkeste.

- Det kommer lidt bag pa
mig. Jeg bor egentlig lidt i
yderkanten af Lammefjorden,
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og vifik engangat vide, at vi,
der bor pa den anden side af
banen, ikke kan dyrke gule-
rodder, sagde den beskedne
vinder efter karingen.

De fremmadte kartoffelav-
ler-kolleger sa lidt misunde-
ligt til, mens der festedes
med servering af talrige
gulerods-specialiteter og lige
s4 talrige gulerods-anekdo-

Ideen til at kare Lammefjordens Grand Cru
opstod ude i en gulerodsmark i 1996. Pa det
tidspunkt fik Lammefjordsgulerod — som den
forste i Danmark — EU’s anerkendelse som
Beskyttet Geografisk Betegnelse (BGB).

Det fik tv-kokken Claus Meyer til at drage
paralleller til franske vinbgnders Grand
Cru-ordning og opfordre producenterne pa
Lammefjorden til at ggre noget tilsvarende for
at vise, at deres grgntsager var noget ud over
gennemsnittet.

Det nydannede Lammefjordens Grgntsags-
laug, der bestod af bade avlere og vaskerier,
var med pa ideen og stablede 23. oktober
1997 den fgrste Grand Cru-karing pa benene,
blandt andet med Claus Meyer som en af dom-
merne til at bedpmme de fem gulerodssorter,
der havde kvalificeret sig til finalen.

Manden bag den vindende gulerod var Arne
Andersen fra Fjordgarden. Ved prisoverraek-
kelsen havde formanden for Grgntsagslauget,
Vagn Slott, denne besked til forbrugerne: - |
skal ikke finde jer i halvdarlige og kedelige
grontsager; kraev en ordentlig kvalitet af jeres
detailbutik.

12021 kéres Arets Grand Cru-gulerod fra
Lammefjorden for 25. gang. Og siden 2014, da
lammefjordkartofler opndede BGB, er der ogsa
karet en Grand Cru kartoffel.

ge lokal:

ter velvilligt fremfort af
Dragsholm-borgmester Finn
Madsen, som op til arrange-
mentet havde holdt flere lo-
kale bibliotekarer i @nde
med sin pludselige gulerods-
interesse.

Den begrensede Grand
Cru hest vil blive behandlet
med serlig omhu ved optag-
ning, blive handsorteret og
handpakket og derefter afsat
gennem udvalgte butikker
og til Euro-Toque kokkene
pa de bedste danske restau-
ranter.
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Grand Cru KARING

HISTORISK GRAND CRU-KARING % 9
PA AUDEBO PUMPESTATION N>

Audebo Pumpestation vil spndag den 17. ok-
tober udgere de historiske rammer om arets
karing af Lammefjordens Grand Cru, der i sig
selv ogsa er en historisk begivenhed. Det er
nemlig 25. gang, at arets bedste Lamme-
fjordsgulerod kares. Og for ottende gang
skal vi ogsa kare arets Grand Cru kartoffel fra
Lammefjorden.

Igen i ar er bedpmmelsen lagt i haenderne pa
et kyndigt dommerpanel, nemlig Vagn Slott,
som var formand for Lammefjordens Grgnt-
sagslaug ved den fgrste karing i 1997; Kim
Enemark, tidligere planteaviskonsulent pa
Lammefjorden og med i det fgrste dommer-
panel; og fra grontsagslaugets gode samar-
bejdspartner, Kraeftens Bekaempelse, deltager
kekkenchef Jens Jepson. Grgntsagaluget har
i flere ar veeret blandt sponsorerne bag kam-
pagnen St¢t Brysterne.

Ogsa det store publikum, der fglger karingen
pa pumpestationen, far indflydelse pa resulta-
tet. Det er nemlig sadan, at dommerpanelets
stemmer vejer 50% og publikums ogsa 50%,
nar det hele ggres op.

Dagens konferencier er Trine Krebs, som gen-
nem Frugtformidlingen har vaeret en fanta-
stisk formidler inden for frugt og gront.

Lammefjordens Grand Cru
HVORNAR: Sgndag den 17. oktober kl. 12.00
HVOR: Audebo Pumpestation.

fiord = e
Llammetjorden Wwae
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»ODSHERRED MADMARKED«
| ANNEBERG KULTURPARK

Anneberg Kulturpark abner den historiske
kokkenbygning op og giver plads til et mad-
marked med spaendende lokale fodevarer og
drikkevarer.

Sa kom og fa inspiration til at bruge lokale
fgdevarer og drikkevarer. Fa masser af skgnne
smagsoplevelser i de mange stande - bliv
overrasket af nye ting - og kb kvalitetspro-
dukter med hjem. Mgd bl.a. Lammefjordens
Spisekammer, @rnberg vin, Sidinge Gardbutik,
Rervig Catering, Skjelbjerggard, Isgre Is, Dansk
Tang, Hejsgaard Mikrovineri, @lbryggeren,

Nr. Asmindrup Slagtehus, Dalsbakkegard,
Lokalristeriet og Odden Bryg.

Og kom med pa en spaendende rundvisning,
nar Nationalt Center for Lokale Fedevarer viser

HVORNAR: Mandag den 18. og
tirsdag den 19. oktober 2021, kl. 11-16.

HVOR: Anneberg Kulturpark,
Annebergparken 28, 4500 Nykgbing Sj.
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rundt i det omrade i Anneberg Kulturpark,
hvor det er planlagt at genetablere den histo-
riske selvforsyningshave. Fa ny viden og inspi-
ration til baeredygtighed, “dyrket diversitet”

- og hvordan fortidens viden kan omsaettes til
nutidens dyrkning og spisevaner.

Tag bernene med! Den store graesplaene i
midten af Anneberg Kulturpark er dedikeret
til bgrnene - sa tag varmt tgj pa, sa kan | bage
snobrgd, hoppe i halmborg, se dukketeater og
vaere med til mange andre spaendende aktivi-
teter. Og der er ogsa mange muligheder for at
se pa kunst.



Grand Cru OPLEVELSER

NATIONALT CENTER FOR
LOKALE FODEVARER

Walk & talk om selvforsyning velser og bliv klogere pa, hvordan maden vi

Da Annebergparken for over 100 ar var et producerer vores mad i fremtiden kan veere
sindssygehospital, var der en klar vision om at inspireret af mere end 100 ar gamle tanker fra
veere selvforsynende med fgdevarer. Mere end et sindssygehospital i Nykebing Sjaelland.

60 tender jord med frugtplantage og grent- Du vil ogsa kunne mgde os pa fgdevaremarke-

sagsmarker blev dyrket til at maette bade det, hvor vi deler ud af tanker og visioner for
patienter og medarbejdere. de lokale fpdevarer i Odsherred og resten af
Fa en billedsken oplevelse i de smukke omgi- Danmark.

HVORNAR:

Mandag den 18. oktober og
tirsdag den 19. oktober
Begge dage kl. 11.00 og 15.00.

HVOR: Vi mgdes pa Nordisk Center
for Lokale Fgdevarers (NCLF) stand
pa Odsherred Madmarked.
Annebergparken 28,

4500 Nykgbing Sj.
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JAGTEN PA GRAND CRU...

Grand Cru? Hvad er nu det for noget?
Kom og leg med os pa en spandende og anderledes
FOOD-Hunt i Anneberg Kultur Park i uge 42.

Laeg mobilen vaek et par timer og leer omradet at kende
pa en ny og laererig made. | skal selv finde rundt ved hjzelp
af sjove spor og gader. | far ogsa en hel masse viden om
omradet og selvfglgelig ogsa lidt om mad og hvor det
kommer fra. Denne FOOD-Hunt bestar af 7 poster og er
ca. 3-4 km lang. Rigtig god til bgrn fra 4-arsalderen og
deres forzaeldre/bedsteforzeldre.

GeoHunting udvikler stedspecifikke oplevelsesjagter for
bgrn og voksne. Nar | er pa jagt, far | flere timers samveer
med underholdning og leering — helt uden brug af mobil-
telefon. Sammen jagter i en historie, der bringer jer rundt i
omradet enten til fods, pa cykel eller evt. med bil til hjeelp
til de leengste jagter. Jagternes spor, gader og udfordringer
er tilpasset forskellige aldersgrupper.

. Se mere pa www.GeoHunting.dk

HVOR 0G HVORNAR: FOOD-Hunt kan kgbes i hele uge 42 i Anneberg Kulturpark.

Mandag den 18. til spndag den 24. oktober kan turen kgbes i den lille cafe i Kunstnerflgjen,
Annebergparken 35, 4500 Nykgbing Sj. Abningstid: Mandag til spndag kl. 10-16.

Find ogsa GeoHuntings ture hos Teatercafeen i Nykgbing Sj.

PRIS: For 1 FOOD-Hunt er 129 kr. (1-6 personer)
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DANSK TANG

Tangsafari

Ta’ med ud og hest havets grontsager. Safa-
rien er praeget af nye opdagelser, nye smags-
indtryk og spaendingen ved at finde sa mange
tangarter som overhoved muligt. Undervejs
fortaeller vi om, hvad skal du vaere opmaerk-
som pa, nar du hgster tang, hvilken arstid der
er bedst, og hvor de forskellige typer af tang
kan findes.

Tangsafari kan ogsa opleves i bgrnehgjde, hvor
der ud over tang ogsa bliver kigget efter vand-
maend, krabber, muslinger, rejer og tanglopper,
som holder til i og omkring tang.

Laes meget mere om Tangsafari og Tangsafari
i bernehgjde inde pa:
grandcru.billetexpressen.dk

HVORNAR: Tangsafari i bgrnehgjde: 18., 19. og 23. oktober kl. 13. - Tangsafari: 22. oktober kl. 13
PRIS: Voksen 290 kr. / Barn (7-12 ar) 210 kr. K@B BILLET: grandcru.billetexpressen.dk
HVOR: DanskTang, Annebergparken 28 B, 4500 Nykgbing Sjeelland

SILVA DANICA

Er svampen spiselig eller giftig?

Kom med pa svampetur i Sonnerup Skov og
leer skovens svampe at kende. Turen begynder
med en kort introduktion til svampesamling
generelt, samt hvilke svampe der er gode
netop nu og hvilke man skal holde sig fra.
Efter turen er der svampesuppe i Det Vilde
Kgkken, hvor der ogsa laves en udstilling af
de vaesentligste svampe, der er aktuelle for
arstiden og Odsherred. Husk praktisk fodtgj
og medbring kurv, kniv samt evt. en pensel

Silva Danica hjalper med at forsta og fortolke
naturen. Du kan ogsa besgge Cafe Gletsjer-
porten, hvor du kan blive meget klogere pa,
hvordan Odsherreds unikke landskab er dannet.

HVORNAR: Onsdag den 20. oktober k. 11.30-15 (Det Vilde Kgkken kI. 14)

PRIS: Voksen 220 kr. / Barn (5-12 ar) 70 kr.

HVOR: Sonneruphus, Sonnerupvej 1, 4500 Nykgbing Sj.

K®B BILLET: grandcru.billetexpressen.dk  KONTAKT: TIf.: 20 48 89 16 — www.silvadanica.dk
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DALSBAKKEGARD

Geoparken som produktionslandskab

Kom pa besgg pa et moderne familielandbrug.
Pa rundturen vil du opleve, hvordan Mathias
udnytter de rammer istidslandskabet har
skabt til at drive en baeredygtig produktion.
Som afslutning pa rundturen vil der veere
mulighed for at smage pa gardens produkter.
Dalsbakkegard er et mindre familiedrevet
landbrug pa ¢stkysten af det skgnne Odsher-
red.

Her forspger Mathias og familien, at kombi-
nere hensynet til dyr, natur og mennesker,
med produktionen af gode danske fgdevarer.
Dyrevelfeerd, naturpleje og lokale fodevarer
er helt essentielle begreber for familien.
Gardbutikken er aben hele uge 42 fra 11-15.

HVORNAR: Torsdag d. 21. oktober kl. 15-17
PRIS: 200 kr.

HVOR: @rnberg Vin, Drusbjergvej 2, 4583 Sjaellands Odde

K@B BILLET: grandcru.billetexpressen.dk
Begraenset antal pladser. Max 25 personer
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HVORNAR: Torsdag d. 21. oktober kl. 10-11.30
PRIS: Arrangementet er gratis

HVOR: Dalsbakkegard,

Grgnlandsvej 4, 4500 Nykgbing S;j.

Tilmelding senest fredag d. 22. okt. af hensyn til
planlaegningen pa TIf. 59 32 87 00 / 28 76 91 17
info@dalsbakkegaard.dk
www.dalsbakkegaard.dk

@RNBERG VIN

@rnbergs forteelling — fra ra drue-
most til prisvindende vine.

Bespg @rnberg Vin og fa et helt
unikt indblik i vindruens rejse fra
ra druemost til populaere deli-
kate draber pa flaske. Mens du
far fortaellingen om vinen set fra
@rnbergs perspektiv, far du lov
at smage ravinen fra arets hgst,
der vil afslgre den nye argangs
karakter.

Med sine mange velsaelgende vine
har @rnberg Vin i den grad vist,
hvilke muligheder og potentiale
der er for fremstilling af kvalitets-
vine i Odsherred. Glzed dig til en
spandende og smagfuld oplevelse
i vinkaelderen — der hvor magien
sker.
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VIN OG SOLNEDGANG
PA VEJRHQJ VINGARD

| solnedgangstimen byder vi pa en smagning
af et udvalg af vores vine. Vi fortaeller om livet
pa vingarden og arets hgst. Arrangementet
vil forega i vores nye glashus, hvorfra der er
udsigt over Nekselg og bugten.

HVORNAR:

Onsdag d. 20.,
torsdag d. 21. og
fredag d. 22. oktober
kl.17-18

PRIS: 175 kr. pr. person

HVOR:

Vejrhgj Vingard,
Vejrhojvej 9
4540 Farevejle
www.vejrhoj.dk

K®B BILLET: grandcru.
billetexpressen.dk

ODDEN BRYG

Qlsmagning
Odden Bryg inviterer pa glsmagning i det lille
bryghus pa Sjeellands Odde. Du far lov til at
smage 8 forskellige ¢l, mens du lytter til gode
historier fra bryghuset. 1

Alle husets ¢l er bryg- l{ )
get, gaeret og tappet 1)
hos Odden Bryg - sa
bliver gllen ikke mere
lokal. Skal!

HVORNAR: Torsdag den 21. oktober kl. 19-21 og
lprdag den 23. oktober klokken 16-18

PRIS: 150 kr. pr. pers - kun plads til 12 personer
pr. arrangement.
Abent for salg: Lgrdag den 23. oktober kl. 11-16.

HVOR: Odden Bryg,
Oddenvej 141, 4583 Sjaellands Odde

KONTAKT: jp@oddenbryg.dk, mobil: 29 29 45 83
www.oddenbryg.dk

K@B BILLET: grandcru.billetexpressen.dk
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CYKELSAFARI PA
LAMMEFJORD

Ikke mange steder i Danmark kan man opleve
sa varieret en historieforteelling pa sa lille et
areal, som man kan pa Lammefjord.

Gletsjer, over fjord, til landbrug beskriver
landskabets udvikling, men med begreber som
inddaeemning og terlaegning understreges om-
radets voldsomme forandringer over 15.000
og iseer de sidste 150 ar, hvor mennesket for
alvor har haft en stor rolle.

Hop pa cyklen og tag med pa guidet tur rundt
pa Oplevelsesruten med start og slut ved Geo-
park Odsherreds Bespgsmark og maerk foran-
derligheden teet pa; vi smager pa Lammefjord
og historien.

HVORNAR: Onsdag d. 20. oktober kl. 10

HVOR: Geopark Odsherreds Besggsmark,
Radhusvej 75, 4540 Farevejle

PRIS: 50 kr.
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GEOPARK ODSHERREDS
BESOGSMARK

Kom til aben mark pa Besggsmarken, hvor du
og hele familien kan blive klogere pa Lamme-
fjordens afgreder, smage pa de mange forskel-
lige grontsager, fa fingrene helt ned i mulden
og hgste en portion sprgde laekkerier med
hjem (i en udleveret pose). Du vil blive mgdt
af Bespgsmarkens veerter, der star klar til at
vise rundt pa marken. Her vil du fa fortzellin-
gen om inddeemningen af Lammefjorden og
om hvorfor grgntsagerne tager kegler hos
bade forbrugere og chefkokke i hele landet.

Vi glaeder os til at se dig pa marken til en dag
fyldt med masser af god smag og jord under
neglene. HVORNAR: Onsdag d. 20. oktober og
torsdag d. 21. oktober kl. 13 til 15

HVOR: Besggsmarken,
Radhusvej 75, 4540 Farevejle

PRIS: Voksne: 50 kr. Bgrn: 15 kr. (MobilePay eller
keb din billet pa grandcru.billetexpressen.dk)
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HVORNAR: Fredag d. 22. oktober kl. 13-16

HVOR: Stranden ved Nykgbing Sj. Skytteforening
(Egebjergvej 83, 4500 Nykgbing Sj.)

K®B BILLET: grandcru.billetexpressen.dk
KONTAKT: Telefon 20 43 46 69
PRIS: 475 kr.

ULVSBORG
HISTORISK VAERKSTED

Spiste man mon gulergdder i middelalderen?
Kom forbi Ulvsborg og he¢r fortaellingen om
datidens fodevarer og oplev en svunden tid.
Det historiske vaerksted slar dgrene op og

byder indenfor til en oplevelse af hvordan man

levede for naesten tusinde ar siden.

Folkene pa stormandsgarden er i gang med at
gore klar til den kommende vinter. Fadeburet
skal fyldes op sa Stormanden, hans familie og
alle folkene i hans husholdning ikke kommer
til at sulte. Der er masser at tage sig til og som
saedvanlig er de kun glade for at fa en hand
med de daglige sysler. Der bages brgd, laves
agern- og aertemel, ryges fisk og kgd, kaernes
smgr, gemmes grgntsager og torres urter til
senere brug.

Som altid er der prgv-selv aktiviteter for store
og sma. SIa ild, spil nossespil og se om du kan
sla ridderens rekord i paelekast.
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FRA FJORD TIL BORD
...0G RETUR

‘Mens sana in corpore sano’ — en sund sjeel i
et sundt legeme. Intet er mere rigtigt og har
pa ingen made mistet sin betydning gennem
de sidste par tusinde ar. Derfor har vi valgt at
skifte den tgrre bund af fjorden ud med den
lidt vadere del og vise hvad fjorden ogsa kan
bruges til. Ta’ en tur med ud pa fjorden og

far et introkursus i SUP, hvor du bl.a. leerer at
padle korrekt — og samtidig far lidt sved pa
panden efter en uge med god mad. Under ar-
rangementet vil der blive serveret lokal kaffe
fra Lokalristeriet og du kan fa lov at smage
Grand Cru-vinder guleroden i den serverede
gulerodskage og isen fra Isgre Is.

Introkurset afvikles i alliance med en af de
bedste undervisere i Danmark og starter kl. 13.
Det bliver tre timers intensiv undervisning og
derefter fri leg med udstyret. Varme vaddrag-
ter og masser af varm kaffe/te, kagen og isen
er naturligvis inkluderet.

HVORNAR: Sgndag d. 17. okt. til og med
torsdag d. 21. okt. kl. 10-16

HVOR: Ulvsborg Historisk Veerksted,
Toftholmvej 66, 4550 Asnzes

PRIS: Alle over 3 ar kr. 95,- (ugekort kr. 145,-
samt saesonkort gaeldende 2022 med kr. 245,-)
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e s 8" LAMMEFJORDENS
opdagelse | i’ = SPISEKAMMER

med alle g 8 Fra slegtsgarden beliggende midt pa den
sanser ) naturskenne Lammefjord, saelger vi et bredt
/ : ¢ udvalg af grentsager.

Vi folger arets gang, dvs. du finder de mange
friske grgntsager i butikken efterhanden som
de er klar til hgst pa marken.

HVORNAR: Man-torsdag kl. 9-18,
fredag kl. 9-19, Igrdag kl. 9-17, spndag kl. 10-19

HVOR: Lammefjordens Spisekammer,
Adelers Allé 102, 4540 Farevejle.

TIf.: 2029 75 50
www.lammefjordens-spisekammer.dk

f
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ADELERS HUSE

Klub Odsherred og Odsherreds Turistforening
inviterer til en spaeendende praesentation af
inddeemningen af Lammefjorden, bosaetnin- a Y
gen og dyrkningen af den tgrlagte havbund N R
samt historien om de ikoniske huse ved det | IE i -
lille anlaeg i stationsbyen med statuen af lens- t'. “
baron Georg Frederik Otto Zytphen-Adeler, tor-

laegningens fader. En vigtig del af fortaellingen
om Odsherreds landskab og kulturhistorien.

HVORNAR:
Arkitekt Stig Locke vil fortaelle om forhi- Tirsdag d. 19. okt.
storien og om projektet til bevaring og ‘} kl. 14.30—ca. 17
renovering af Adelers Huse, og landmand HVOR:

og historieformidler Arne Fjordgard
Andersen vil fortelle om tgrleegningen
og Audebo Pumpestations hovedrolle
som hjertet i den fantastiske historie
og - ikke mindst - om bosaetningen og

Adelers Plads 2-8,
4540 Farevejle

PRIS: 95 kr. inklusive
lidt godt til ganen

dyrkningen af jorden pa fjorden TILMELDING:
turist-odsherred.dk/
Et Grand Cru-arrangement for alle inte- Oplevelser

resserede. Tilmelding og vilkar iht. Klub
Odsherred og turistforenings hjemmeside.
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BIRKEMOSEGAARD

Besgg Birkemosegaard og ta’ med pa en guidet vandring i
marken og efterfglgende langbordsmiddag i garden. Under-
vejs pa turen bliver du klogere pa hverdagen og driften pa
en gkologisk og biodynamisk gard, der er veeret i familiens
eje siden 1906. Gardens egen restaurant Birkemosegaard
Kpkken star for frokosten, hvor | far rig mulighed for at
smage pa alle gardens gode ravarer. Husk tgj efter vejret og
godt fodtgj. Vi spiser ude, hvis vejret tillader det.

Du kan ogsa komme og moste dine uspre¢jtede aebler. Med-
bring mindst 50 kg. aebler og se hvordan aeblerne trylles
om til frisk gkologisk seblemost.

Gardbutikken og restauranten er aben alle dage i uge 42.

HVORNAR:

Most dine abler: Torsdag d. 21. oktober fra kl. 16-17
Markvandring og langbordsmiddag:

Fredag d. 22. oktober kl. 11.30-15 (frokost kl. ca. 13)

HVOR: Birkemosegaard, Oddenvej 165, 4583 Sjzellands Odde
RESERVATION: Via birkemosegaardkokken.dk

¥

(U)HYGGELIG EFTERARSFERIE
HOS KASTANIELYS

Host dit eget gkologiske pynte, halloween, Hokkaido eller
keempegraeskar pa vores mark, dyp lys i yndlingsfarverne i
selvdypperiet, saml kastanier, eller prgv kraefter med graes-
karbowling eller graeskarkryds & tvaers. Hvis vejret tillader
det, teender vi pa udvalgte dage op i balet med mulighed
for tilkgb af forfriskninger.

FOLG med os pa Instagram eller facebook for at se dagens
aktuelle Igjer.

HVORNAR:

Mandag d. 18. oktober —
fredag d. 22. oktober 10-17.
Lgrdag og sgndag 10-16.

HVOR:

Kastanielys,
Sendervangsvej 39,
4583 Sjaellands Odde

PRIS: Fra 10 kr. for pyntegraeskar
til 35 kr. for keemperne

\}/ ODSHERRED
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Grand Cru

FIND DE LOKALE & =

A Su e-r - “
RAVARER Briigsen Brugsen

| BUTIKKERNE!

I uge 42 kan du kebe arets
Grand Cru-gulergdder og
-kartofler fra Lammefjorden i
SuperBrugserne og Dagli’‘Brugser
i Odsherred.

Resten af aret bliver det ogsa
lettere at finde de lokalt produ-
cerede fgdevarer i butikkerne.

| efterarsferien skilter vi ekstra
tydeligt i butikkernes gront-
afdelinger med de gode lokale
ravarer.

Kig efter skiltene og fyld din
indkgbsvogn med smagen af
Odsherred!

HVOR:

Dagli’Brugsen Farevejle
Adelers Alle 146, 4540 Farevejle

Dagli'Brugsen Vig Lyng
Lyngvej 187, 4560 Vig

Dagli’Brugsen Egebjerg
Egebjerg Hovedgade 9,
4500 Nykgbing Sj.

SuperBrugsen Nykebing Sj.
Algade 31, 4500 Nykebing S;j.

SuperBrugsen Hojby
Hejby Stationsvej 8, 4573 Hojby

SuperBrugsen Vig
Vig Hovedgade 32, 4560 Vig

SuperBrugsen Odden
Oddenvej 217, 4583 Sjeellands Odde

SuperBrugsen Asnaes
Centervejen 1, 4550 Asnaes

. J'-:

Dagli’

.4
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Grand Cru SPISESTEDER

Grand Cru menu

Frokost:
Saltet torsk med soya lavet pa
gulergdder og 7 urtsolie

Stuvede kartofler med blaeksprutte
og brandt hvidlpg

Pris pr. person

k. 300,-

Aften:
Saltet torsk med soya lavet pa
gulergdder og 7 urtsolie

Stuvede kartofler med blaeksprutte
og braendt hvidlpg

Fuglevildt stegt i urter med
blodsauce og paere

Bagt hvid chokolade med svampe
karamel og kyllinge skind

Pris pr. person

kr. 500,'

DEN GYLDNE HANE

Helt ude pa spidsen af Sjeelland, omgivet af
vand, ligger Hotel og Restaurant Den Gyldne
Hane.

Nzerheden til havet giver kgkkenet et natur-
ligt fokus pa frisk fisk. Det saetter sit tydelige
preeg pa menukortet, ligesom der er skaldyrs-
aften to gange hver maned.

HVORNAR:
Mandag den 18/10 til Torsdag den 21/10 samt
Lgrdag den 23/10. Alle dage kl. 17.30-20.30.

HVOR:
Hotel & Restaurant Den Gyldne Hane
Vestre Havnevej 34, 4583 Sj. Odde

BORDBESTILLING:
59 32 18 00 eller mail@dengyldnehane.dk
www.dengyldnehane.dk

\}/ ODSHERRED
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POP UP ATOM

ATOM imens vi venter pa MOTA.
ATOM er Claus Henriksens pop up
restaurant i Anneberg Kulturpark
- indrettet i den smukke gamle
festsal.

Menuen bliver lavet ud fra det
som som naturen har at byde

pa nu og fra samtaler med vores
leverandgrer. Altid med gje for
at skabe en oplevelse om at

fa omradet og naturen ind pa
tallerknerne.

- s 10
MG T A" A St

HVORNAR: Vores abningstider i uge 42 er:
Frokost: Tirs—sgndag Fra kl. 12.00-16.00 - Ankomst senest kl. 13.30
Aften: Tirs—s¢gndag Fra kl. 17.30—24.00 - Ankomst senest kl. 19.30

HVOR: Annebergparken 50, 4500 Nykgbing S;j.
BORDBESTILLING: www.restaurant-mota.com eller 60 43 63 00

Grand Cru menu

Tyndt skaret gravad okseinderlar pa sprgd salat.
Hertil estragonmayo, syltede rodlgg og
braendte Lammefjords-stiklpg fra Brogaard

Kattegat-torsk pocheret i "Havbund-¢l”
fra Odden Bryghus. Hertil grov sennepssauce
fra Sidinge Gardbutik, glaserede Grand Cru
gulergdder og Grand Cru kartofler

Pris pr. person

TILVALG:
Dekonstrueret gammeldags eblekage.
Lavet pa kompot af a&bler fra Sidinge Gardbutik,
keernemaelk, tuiles og ribs

Pris pr. person

kr. 65,'




Grand Cru SPISESTEDER

Grand Cru
menu

Forret:
Gulerodssuppe med
sprede spaner, kokleare-
olie, strandurter.
Husets surdejsbrgd med
friske braendenzelde,
urtesmor af friske urter

Hovedret:
Hasselback grand cru
lammefjordskartofier,

-gulergdder, oksekod
af Dexter kgdkvaeg fra
Solvognens fundsted i

Trundholm Mose
Vegetar:
Svampepaté - tilbehgr
som ovenstaende

Dessert:
Ovnbagte aebler med
fyld, creme chantilly

Pris pr. person

kr. 350,'

H@JBY KRO

Hejby Kro ligger midt i Sjzellands
smukkeste omrade, i landet
mellem den historiske Isefjord, det
brusende Kattegat og den blide
Sejerg Bugt. Pa Hgjby Kro tager

vi udgangspunkt i det dansk/
franske landkgkken med udsegte
ravarer, som egnen er sa rig pa og
berpmt for.

DET VILDE
KOKKEN

Velsmagende mad lavet af
arstidens lokale ravarer fra hav,
skov, mark tilsat vilde urter, beer,
svampe m.m. God plads mellem
savel borde som stole og saerskilt
serveringsplads ved hvert bord.

HVORNAR:

Torsdag d. 21. okt. - I¢rdag d. 23. okt.
- ankomst fra kl. 18-19

husk bordbestilling

HVOR: Det Vilde Kgkken
Klintvej 158, 4500 Nykgbing Sj.

BORDBESTILLING: Kun via telefon
- senest dagen for pa 5048 4564
www.detvildekoekken.com

HVORNAR:
Torsdag d. 21 okt.
samt Iprdag d. 23 okt.

Grand Cru menu

KI.17.30-21.00

Velkomstdrink:
HVOR: Mousserende vin tilsat
Hojby Kro Créme d’Mure
Hojby hovedgade 28

Forret:
Skovsvampe a la créme
Vilde lokale skovsvampe plukket
i Odsherred, pa smgrristet
hjemmebagt brioche-brod

4573 Hojby Sj.

BORDBESTILLING:

5930 2051 eller
hojbykro@mail.dk

Hovedret:
Krondyr-kelle med glaserede Grand
Cru gulergdder, syltede kirsebaer,
selleripure, Grand Cru kartofler
samt cognacsauce

Dessert:
Bagte blommer

Lemon sorbet, breendt marengs
og hindbaercrumble

Pris pr. person

kr. 375,'
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Grand Cru SPISESTEDER

Grand Cru menu

Forret:
Gulerods resti med pikant topping

Hovedret:
Indbagt kartoffelskiver med cremefraiche og
purleg i butterdej. Gulerodsb¢f med sprode lgg, svampe,
arstidens grgnt og sauce

Dessert:
Dessert tallerken

Pris pr. person

kr. 225,-
LOKALKOMPAGNIET

Velkommen til Lokalkompagniet

Café og butik i hjertet af Odsherred.

Her byder vi dig indenfor i vores hyggelige
cafeé til en god lokal frokost eller en kop frisk-
brygget kaffe og kage.

Grand Cru menu

Forret:
Tatar af Grand Cru gulergdder

TEATERCAFEEN
- ODSHERRED

Med Maybritt Aggerholm ved
roret i kpkkenet laves alt fra
bunden med szerlig fokus pa
pkologi, lokale ravarer, dyre-
velfaerd og meget gront.

Hver mundfuld er en farverig og
smagfuld madoplevelse. En fryd
for gjet, for ganen og for maven.

HVORNAR: Torsdag d. 21. okt.
fra kl. 18.00-21.00
0BS! kpkkenet lukker kl. 20

HVOR: Teatercafeen
Algade 36, 4500 Nykgbing Sj.

BORDBESTILLING: 26 84 26 18
Find os pa Facebook:
@teatercafeen.odsherred

Hovedret:

Langtidsbagte Grand Cru gulergdder,
hegnseglace, urter og
kylling farseret med svampe

Pris pr. person

kr. 255,'

\}/ ODSHERRED
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HVORNAR: Tirsdag og onsdag i uge 42
til kr 255,- kl. 12.00-15.30

HVOR: Lokalkompagniet,
Algade 24, 4500 Nykgbing S;j.
BORDBESTILLING:

Link gennem facebook

eller 313172 23
www.lokalkompagniet.dk



Grand Cru SPISESTEDER

CAFE VIG BIO

Hyggelig biograf-café som tilbyder mad med
sjeel samt et lille twist. Vi har en casual og
skgn atmosfaere, med rammer som baere praeg
af den spaendende biografverden.

Grand Cru menu

Snacks:
Spred chips - riette
Krustade — zerter - rog
Tigerreje — sylt

Forret:
Cremet kartoffel — unika - rog — porre

Hovedret:
Kalv — urter - variation af gulergdder
- soufflé — vildtsauce

HVORNAR: Torsdag d. 21. okt. til

sendag d. 24. okt., kl. 17.00-21.00 Dessert:
L Abricos — rom — mousse - citrus
HVOR: Café Vig Bio,

Ravnsbjergvej 2, 4560 Vig Pris pr. person
BORDBESTILLING: 59 31 51 46 kr. 2 5 01_
CAFE SOLVOGN
Grand Cru = it Café Solvognen er en café med
menu PSR Y B b4 fokus pa gastronomisk finesse og
' o s A det sociale sammenhold blandt
Forret:
Torske mosaik - ¥ medlemmer af golfklubben.
Braendt porre - i 4 b1 Caféen er selvfplgelig ikke kun
tang - blomkal g _ for medlemmer af golfklubben,
Orredrogn = N oo men alle der finder interesse i
Hovedret: o Ji & ' at komme og fa noget god mad.
Variation af kalv TRE |- 17 Vi ligger placeret lige over
Morbrad - Ragout — — = Odsherred Golfklub i et landskab
brissel & A —. fyldt med natur, med en fantastisk

Arets Grand Cru vindere
Skilt sc. Demiglace

udsigt over flere huller.

Dessert:
Tarte tatin - "
Pzerer fra Farevejle st. | 1 =T HVORNAR: Torsdag d. 21. okt. —
— brombaer S - fredag d. 22. okt. Fra kl. 18.00
Vanilje is -
HVOR: Cafe Solvogn,
Pris pr. person i sl Starupvej 2, 4573 Hojby
kr. 3 50,- ; e = BORDBESTILLING: 52 39 23 24

www.cafesolvogn.dk

\*/ ODSHERRED
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Velkommen til
Odsherred
Grand Cru 2021!

| ar kares Grand Cru-guleroden for 25.
gang. Jubilzeet fejres med et ekstraor-
dinzert omfattende program for hele
hgstugen.

Mad- og hgstfestivalen starter med
Grand Cru-karingen den 17. oktober pa
Audebo Pumpestation og fortsaetter
ugen igennem med markedsdage og en
lang raekke aktiviteter for bgrn og

i gt G o 197 0 0 voksne.

Gulerod val Kom teet pa fedevareproducenterne,
tag pa safari pa Lammefjord, besgg de
abne gardbutikker, hgst afgreder pa
Bespgsmarken eller nyd en af de mange
unikke Grand Cru-menuer pa en af
Odsherreds mange restauranter.

Vi glaeder os til at se dig til hgst!

i & ik
fa s min

ren i De gnasker til den store o

VT it dkt
UNESCO Global Geopark Odsherred

o
Lammefjorden /} :

= en god bid al Danmark





